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0.z. BrewHub Vam prindsa recepty vitaznych piv

zo sUtaze Bratislavsky Hrncovar 2021

Jan Zbirka - Kolsch

Autorov popis |  AlkoholABV |  FarbaEBC | IBU
Vrchne kvaseny leZiak \ 4,1% \ 8 \ 25
0 recepte Profil vody
Vrch,ne k\‘/avsen‘{/ leziak, skvetl{/ na Vapnik (Ca) 29 mg/l
letne osviezenie. Jednoducha »
receptura, ktord vdak vyzaduje Horcik (Mg) 7 mg/L
spr_é\vng vol'lbu kvasnic. Ak kvavsr,wice Sodik (Na) 44 mg/l
robia pivo pivom, tak v tomto style to
plati 10nasobne. Chloridy (CL) 82 mg/L
Pivny Styl Kélsch Sirany (S0.) 65 mg/l
Objem mladiny 251 Hydrogenuhlicitany 16 mg/l 1.MIESTO
q q (HCO3) K&LSCH
Objem sladiny pred 29.5I
chmelovarom RO e
Efektivita 70% i
rmutovania Vystierka 63C
Hustota mladiny 1,050 (12,4 °P) InfUzia 30 min 63C Pocet bodov: 46/50
e i Vynikajuce pivo
T 1,014 (3,6 °P) Inflzia 30 min 65 C y J P
fermentacii Inflzia 1 min TBEC )
_ , Kvasenie
Vysladzovanie 30 min 80C
Suroviny Primarne kvasenie
O Voda Chmelovar 90 min 7 dni 18 C
i Cold crash
Rmutovacia 18,4 L Pl 2ig 20 il o S
: Hallertau . dni 6
Vysladzovacia 15,21 Tradition 10g 15 min
’ Slad Perle 10g 15 min Balenie
Plzensky 4,2 kg Servomyces 039 10 min Nutené sytenie 2,4 vol CO2
Viedensky 10kg  Hallertau 16g 8 min
DN Tradition
Psenicny 310 g
i Perle 16g 8 min
g Chmel
Perle (5.7% AA) 41g  Starter
Hallertau Tradition 2% g Objem 21
(4,2% AA) Hustota 1,038
Cp Kvasinky Na miesatke 24 h
Fermentum Mobile Ztartér Cold Crash S
FM42 Old Rhine Pred pouzitim dekantovat
ooo Ostatné
Servomyces 03g



